Premiers Instants

Langoustine en deux facons,
Ornée de caviar de la maison Prunier

Foie gras juste tiédi et fumé au foin, J’
Variation autour de la pomme verte

Omble chevalier a la flamme,
Pickles de léqumes, lait de tigre

Euf de poule biologique cuit « parfait », v
Coulis herbacé et parfum de gingembre

Oignon brulé, V
Magret de canard fumé et Comté

Clin d'CEil

Gnocchis du moment ,S’
Sauce émulsionnée

Hors du Temps

Ravioles aux saveurs de saison (S)

Plats signatures : IS)

Plats disponibles en version végétarienne :
Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : nées, élevées et/ou abattues en France, ['UF & UK.
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42 €

40€

32€

28 €

26€

29€

27 €



Le Temps d'une Péche

Choux farcis de homard,
Bouillon corsé a la citronnelle et au raifort

Quenelle de Saint-Jacques, ‘S’
Emulsion de nori acidulée

Blanc de barbue,
Laqué d'une sauce verte, esquisse de butternut

Pressé d'aile de raie
Sauce facon meuniere

Elevés au Fil du Temps

Duo de pigeon d’Anjou et foie gras,
Cuisses confites et déclinaison de légumes oubliés (S)

Pomme de ris de veau croustillante au jus de viande,
Ecorce dorange et vermouth

Filet de veau réti,
Patate douce et effluve de café

Volaille de Bresse,
Texture de carottes et noisettes

Plats signatures : IS) v

Plats disponibles en version végétarienne :
Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : nées, élevées et/ou abattues en France, ['UF & UK.
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Fromages de nos régions 18€
Sélectionnés par Fromagerie La Mére Richard

Soufflé a la noix et au café, creme glacée a la fleur de lait 22 €
Un mystere plane sur linventeur de ce dessert. (S)

On l'imagine soupant avec Louis XV, au milieu de marquises coiffées en ballon.

Monsieur Soufflé serait Antoine Beauvilliers, ex-cuisinier du Roi Soleil

Marron glacé et poire de région au miel de chataignier et poivre de Java 21€
Bien qu'il existe une version italienne, notre chauvinisme nous pousse a croire que le
marron glacé fit son apparition a la cour de Louis XIV sous limpulsion du Sieur de Varennes.

Biscuit financier et patate douce en jeux de textures, citron et noisette 20€
Inventé au Moyen-Age par [ordre religieux féminin « Les visitandines », les financiers

ont été popularisés, au X/Xe siecle, par un patissier qui avait pour clients les traders du
quartier de la Bourse a Paris.

Pate de coing au thé noir et gingembre, biscuit sablé au beurre de Bresse 20€
Cest au X/Ve siecle, a Cotignac, qu'un apothicaire prépare la pate de coing un compromis
entre la pate de fruits et une gelée médicinale utilisée vers [an 200.

Entremet Villa Florentine ‘Y 18€ / pers.
(pour 2 personnes)

Plats signatures : Ly V

Plats disponibles en version végétarienne :
Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : nées, élevées et/ou abattues en France, ['UF & UK.
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Menu Renaissance
130€

Oignon brulé,
Magret de canard fumé et Comté

Foie gras juste tiédi et fumé au foin,
Variation autour de la pomme verte

Pressé d'aile de raie,
Sauce facon meuniere

Volaille de Bresse,
Textures de carottes et noisettes

Ou

Pigeon d'Anjou cuit sur coffre,
Cuisses confites et déclinaison de légumes oubliés

Pré-dessert

Pate de coing au thé noir et gingembre,
Biscuit sablé au beurre de Bresse

Ou

Marron glacé et poire de région au miel de chataignier et poivre de Java

Plats signatures : IS) v

Plats disponibles en version végétarienne :
Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : nées, élevées et/ou abattues en France, ['UF & UK.
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Menu en 4 Mouvements
94€

Omble chevalier a la flamme,
Pickles de léqumes, lait de tigre

Pressé d'aile de raie,
Sauce facon meuniere

Volaille de Bresse,
Textures de carottes et noisettes

Marron glacé et poire de région au miel de chataignier et poivre de Java

Plats signatures : 457 v

Plats disponibles en version végétarienne :
Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : nées, élevées et/ou abattues en France, [UF & UK.
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Menu Maraicher
77€

\'

Déclinaison végétarienne
Proposée en 4 services

Au rythme de la saison

Plats signatures : VS) v

Plats disponibles en version végétarienne :
Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : nées, élevées et/ou abattues en France, [UF & UK.
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RELAIS &

CHATEAUX

Mdamigireatiiog GLENMORANGIE
MOET & CHANDON Hennessy

DomPoxignon  ABSOLUT ELYX @

ccccccccc

v DUVAL-LEROY

CHAMPAGNE

TAITTINGER TAYLOR'S"

TS "

PdWMGERY ORLANE BLANCPAIN

PARIS MANUFACTURE DE HAUTE HORLOGERIE

1) PONANT

MONKEY 47

SEMWARZWALD DRY aIN

— PARTENAIRES OFFICIELS 2023 —

Plats signatures : IS) v

Plats disponibles en version végétarienne :
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