Menu réveillon de Noél
Servi au diner le 24/12/22

Elaboré par le Chef David Delsart et son équipe
Restaurant Les Terrasses de Lyon

160 € hors boissons
Prélude

Amuse-bouches :
Huitres en gelée

Tourte de canard
Jeunes pousses et jus au Porto

Barbue
Sauce maltaise et petit épeautre

Chapon fermier farci,
Gratin de cardons et champignons

Vacherin du Haut-Doubs siphonné,
Coing et Chartreuse

Texture de pomme,
Litchi et chocolat « Hukambi »

Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : information sur demande.
Une carte des allergeénes est a disposition sur simple demande.
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Menu déjeuner de Noél
Servi au déjeuner le 25/12/22

Elaboré par le Chef David Delsart et son équipe
Restaurant Les Terrasses de Lyon

115 € hors boissons

Prélude

Amuse-bouches :
Huitres en gelée

Barbue
Sauce maltaise et petit épeautre

Chapon fermier farci,
Gratin de cardons et champignons

Vacherin du Haut-Doubs siphonné,
Coing et Chartreuse

Texture de pomme,
Litchi et chocolat « Hukambi »

Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : information sur demande.
Une carte des allergénes est a disposition sur simple demande.
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Menu de la Saint-Sylvestre
Servi au diner le 31/12/22

Elaboré par le Chef David Delsart et son équipe

Restaurant Les Terrasses de Lyon

235 € hors boissons

Prélude
Amuse-bouches :
Omble chevalier, cresson,

Caviar

Saint-Jacques
Bouillon de crevettes grises

Fricassée de sot-l'y-laisse,
Mousseline de pommes rattes et truffes « Melanosporum »

Quenelle de Langoustines,
Emulsion d'un jus de téte a la Chartreuse

Filet de chevreuil au beurre fumé,
Variation autour du céleri et de la groseille

Brie truffée,
Tranche de pain grillée

Interlude

Texture de noisette,
Yuzu et baie de Timut

Epilogue

Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : information sur demande.
Une carte des allergeénes est a disposition sur simple demande.
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Menu du Nouvel An 2023

Servi au déjeuner le 01/01/23

Elaboré par le Chef David Delsart et son équipe

Restaurant Les Terrasses de Lyon

115 € hors boissons

Prélude
Amuse-bouches :
Omble chevalier, cresson,

Caviar

Saint-Jacques
Bouillon de crevettes grises

Fricassée de sot-l'y-laisse,
Mousseline de pommes rattes et truffes « Melanosporum »

Filet de chevreuil au beurre fumé,
Variation autour du céleri et de la groseille

Brie truffée,
Tranche de pain grillée

Interlude

Texture de noisette,
Yuzu et baie de Timut

Epilogue

Prix nets & taxes comprises - Origine de nos viandes : information sur demande.
Une carte des allergeénes est a disposition sur simple demande.
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MOET & CHANDON Hennessy
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